N, Kantonsspital

J Graubiinden

Mittagsment Restaurant Tavulin: Montag 2. November 2026 bis Sonntag 8. November 2026

Suppe

Menu 1

Vegetarisch :E%._%E.i,

Free Choice

Dessert

Montag

Schweinsvoressen*

Gemisepaella

Blumenkohl Cauli Wings

Wurzelgemise

Schupfnudeln mit Green Mountain Curry - Dip Preiselbeer Schogg
Cous Cous Tartelette
2. November Gechmorter Fenchel Erbsen-Chunks .
Blattspinat
Dienstag Rotbarschfilet gedampft Ofenfleischkase*
Estragonsauce Bami Goreng mit Pommery-Senfsauce .
. - . . . Vanilleflan
3. November Pilavreis Gemduse und Ei Rostikroketten
- oV Gratinierter Blattspinat Peperonata
Mittwoch Poulet
. u" roI-Ibrfe.lten Ackerbohnen - Lasagne
mit Kase Pilzfullung . .
al forno Toast Hawaii* Brownie
Kartoffelstock . .
4. November mit Gemuse
Kohlraben
Donnersta Rehschnitzel . . Cevapcici
9 . sehnitz Blatterteigpastetli vapcicl
Preiselbeerrahmsauce . - Ajvar
. et mit Quornfillung . Fruchtsalat
5 N b Eierspatzli Mischaemiise Pommes frites
- November Rotkraut mit Marroni 9 Knackerbsen
Freitag Rindssiedfleisch o
. " Luya Teriyaki
Meerrettichsauce Alpler Magronen . .
. im Fladenbrot Heidelbeercreme
Schnittlauchkartoffeln Apfelmus
6. November Joghurtsauce

Samstag

7. November

Wildfleischvogel geschmort
Steinpilzrisotto
Grine Bohnen

Penne all’arrabbiata
Sbrinzspéne

Sonntag

8. November

Lammrickenfilet Rotweinsauce
Bindner Bratkartoffeln
Zucchetti gebraten

Kichererbsen Bohnen Stew mit
Kerbel
Fetawdirfel | Olivenél

Kurbismuffin

Schwarzwalder

Fleischdeklaration:

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Poulet und Eier. Anderungen werden direkt im Menii deklariert.

* enthalt Schweinefleisch




