
Suppe Menü 1 Vegetarisch Free Choice Dessert

* enthält Schweinefleisch

Fleischdeklaration: 

Montag
Lauchcremesuppe Apfeltasche29. April

Dienstag
Geflügelkraftbrühe mit 

Teigwaren
30. April

Mittwoch
Gemüsecremesuppe1. Mai

Donnerstag
Brotsuppe

Samstag
Gemüsekraftbrühe mit Fideli4. Mai

Sonntag
Rindskraftbrühe 

mit Backerbsen
5. Mai

Schoggi Flan

Bärlauchbratwurst*

Bratenjus

Frühlingsbratkartoffeln

Ofentomate

Grünkernrisotto 

mit pikanten Peperonispalten Cannelloni Spinat-Ricotta

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Poulet und Eier. Änderungen werden direkt im Menü deklariert. 

Rahm-Beeren Schnitte

Schweinsbraten*

an Rosa-Pfeffersauce

Weissweinrisotto

Spargelgemüse

Moussaka

Aubergine | Feta

Rote Linsen | Tomate

Vegi Cevapcici

Kräutersauce

Bio Bratkartoffeln

Kefen

Pouletragout 

Tessiner Art

Bramata

Kohlraben mit Kräutern

2. Mai

Cassisrcreme

Fruchtsalat

Bienenstich

Erdbeertörtli

Freitag
Spinatcremesuppe3. Mai

Mittagsmenü Restaurant Tavulin:   Montag 29. April 2024 bis Sonntag 5. Mai 2024

Chicken Nuggets

Pommes Frites

Broccoli 

Panäng Curry mit 

Pouletbruststreifen und viel 

Gemüse

Basmati Reis

Kalbs Paillard an Zitronensauce 

Taiglierini 

Frühlingsgemüse

Spaghetti Strauss mit 

Straussenfiletstreifen,Frühlingsz

wiebeln, getrockneten Tomaten, 

Knoblauch und Peperoncini

Spinat - Semmelknödel

auf Rahmchampignons

Gemüsegarniture

Dinkelgeschnetzeltes

Paprikasauce

Nudeln

Blattspinat

Maluns

Apfelmus

Churer Alpkäse

Pizzoccheri Neri

mit Wirz, Karotten, Kartoffeln, 

Salbei

Fontinakäse  

Ofenfleischkäse*

Senfsauce

Spiralenteigwaren

Zucchetti

Kalbstafelspitz

Apfelsauce

Kartoffelgratin

Glasierte Rüebli 

Lachsfilet gedämpft (NO)

Fischrahmsauce

Wildreis

Ratatouille 

Rindfleischspiessli

Paprikabutter

Bratkartoffeln

Glasierte Rüebli


